
 

 

Tarifs TTC, tva 10% service compris 
Tous nos plats sont élaborés sur place dans nos cuisines et selon nos recettes à partir de produits de qualité 

Certains plats peuvent être modifiés ou manquants, selon les arrivages  
Viandes Provenance France et CEE, conformément au décret 2002‐1465 du 17 Décembre 2002 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération 
Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition auprès du personnel. 

Couvert en supplément : 5 €, Prix Nets, Service compris, Le restaurant n’accepte plus les chèques 

Plat + Dessert 29 € 
Entrée + Plat 35 € 

Entrée + Plat + Dessert 39 € 
 

Les Entrées :   12.00 € 
• Potage du Jour 
• Ravioles du Dauphiné à la Crème (possible en plat) 
• Assiette de charcuterie de Savoie 
• Salade Montagnarde avec jambon de pays et Chèvre Chaud 

 
Les Plats : 25.00 € 

• Pièce du boucher grillée, persillade, pommes grenailles rôties et petite salade 
• Filet de Truite du Vercors rôti, Sauce Vierge et Garniture du Jour 
• Tartiflette savoyarde 
• Burger classique, frites et salade 
• Fondue Savoyarde, Salade et Charcuterie des Alpes 
• Raclette de Savoie au Lait Cru, Pommes de Terre, Salade et Charcuterie des Alpes 

 
Fromages et Desserts :  7.00 € 

• Fondant au chocolat 
• Tartelette Tatin 
• Nougat glacé 
• Soupe de fruits 
• Faisselle nature / sucre ou coulis de fruits rouges 
• Assiette de fromages 

 
Menu Enfant à 16 € (moins de 12 ans) 

• Assiette de Jambon Blanc ou Tomates à l’Huile d’Olive 
• Steak Haché ou Aiguillettes de Poulet panées ou Fish and Chips 
• Accompagné de Légumes ou Frites ou Pâtes 
Les spécialités (Tartiflette, Raclette et Fondues) sont à 20 € pour les enfants 



Le Tétras Le Tétras
Ce Soir Mercredi 24 Décembre 2025 Ce Soir Mercredi 24 Décembre 2025

* *
Petite Mise en Bouche Petite Mise en Bouche

* *
Foie Gras de Canard entier, Chutney de Figues Foie Gras de Canard entier, Chutney de Figues

Et sa Brioche Toastée Et sa Brioche Toastée
*** ***

Suprême de Pintade rôti, Suprême de Pintade rôti,
Écrasée de Pommes de Terre à la Truffe Écrasée de Pommes de Terre à la Truffe

Petit Gratin de Cardons à l’Ancienne Petit Gratin de Cardons à l’Ancienne

*** ***
Traditionnelle Bûche de Noël Traditionnelle Bûche de Noël

* *
Adultes 45 €, Enfants 25€ Adultes 45 €, Enfants 25€

Le Chef et toute L’équipe du Tétras, Le Chef et toute L’équipe du Tétras,
Vous souhaitent Un Joyeux Noël Vous souhaitent Un Joyeux Noël



Le Tétras Le Tétras
Ce Soir Mercredi 31 Décembre 2025 Ce Soir Mercredi 31 Décembre 2025

* *
Petite Mise en Bouche Petite Mise en Bouche

*** ***
Macaron de Foie Gras de Canard Macaron de Foie Gras de Canard

Chutney de Figues Chutney de Figues
*** ***

Suprême de Pintade, Croustillant Noisettes, Suprême de Pintade, Croustillant Noisettes,
Écrasée de Pommes de Terre à la Truffe Écrasée de Pommes de Terre à la Truffe

Gratin de Cardons à l’Ancienne Gratin de Cardons à l’Ancienne
*** ***

Granité Granité
*** ***

Mont-Blanc du Pâtissier Mont-Blanc du Pâtissier
*** ***

Mignardises Mignardises
* *

75 € adultes, 40 € enfants 75 € adultes, 40 € enfants

Le Chef et toute L’équipe du Tétras, Le Chef et toute L’équipe du Tétras,
Vous souhaitent Un Joyeux Réveillon Vous souhaitent Un Joyeux Réveillon




